[.a Maison Tatin

e ENTREE 14€

Gratinée aux oignons, crodtons aux céréales et emmental’
(Eufs parfaits, émulsion de parmesan et lard croustillant
Croquettes de crevettes et son aioli
Croustillant d’émincé de beeuf, vinaigrette au raifort
Terrine de canard au poivre vert, chutney abricot
Saumon fumeé Maison et son blinis (Supplément de 8 €)
Escalopes de foie gras poélées au pain d’épices (Supplément de 10 €)
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A PLATS 25 €

Risotto crémeux aux champignons %’
Filet de bar, creme de fenouil et son risotto
Filet Mignon de porc cuit & basse température, tagliatelles noires
Onglet de beeuf, tombée d’échalotes confites, pommes grenailles
Fondant de bceuf braisé, légumes d’hivers
Coquilles Saint-Jacques, gratin de patates douces (Supplément de 10 €)
Filet de boeuf, sauce Béarnaise (Supplément de 10 €)
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4 DESSERT 10€

Notre spécialité, la véritable tarte Tatin
Assiette de fromages affinés
Brioche fagcon pain perdu
Tiramisu spéculoos
Panna Cotta, créeme Mont Blanc, chataignes
Flan de panais, croustillant spéculoos, ganache coco et créeme vanillée

4 MENU ENFANT (-13ANS) 15 €
Coquillettes crémeuses au jambon blanc de notre enfance

Mousse au chocolat
ou
Glace artisanale (2 boules au choix) : chocolat, vanille ou fraise

<
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MENU CARTE
32 € Entrée + Plat + ou Plat + Dessert

( Uniguement du Mercredi au Vendredi midi )
39 € Entrée + Plat + Dessert

DEJEUNER DU MARCHE

Menu du jour, nous consulter

( Uniguement du Mercredi au Vendredi midi )
24€90 ENTREE + PLAT OU PLAT + DESSERT(hors boissons) .
29€90 ENTREE + PLAT OU PLAT + DESSERT (incluant 1 verre de vin et un café ) MAISON
34€90 ENTREE + PLAT + DESSERT (hors boissons) TATIN
39€90 ENTREE + PLAT + DESSERT (incluant 1 verre de vin et un café ) k




