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M E N U SONT FAITS MAISON !

Afin d'assurer un service de qualité,
nous vous remercions de ne pas sortir

fumer entre les plats. Nous comptons

s vofie comprehie il 39€ ENTREE + PLAT + DESSERT
( Du Mercredi au Dimanche )
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e Entrées 14€

Tartare davocat, fraises, feta, basilic et éclats de noix %
Burrata, coulis de tomates fraiches, olives Kalamata et pesto %
Asperges blanches, sauce mousseline

Blinis de saumon fumé, fromage frais aux herbes, vinaigrette Yuzu

s Plats 25€

Ravioles fondantes aux champignons, émulsion légére au parmesan %
Magret de canard cuit & basse température et sa mousseline de patate douce
Filet de bar roti, creme de fenouil

Bavette d'aloyau, tombée déchalotes et pommes grenailles

A Desserts et fromages  10€

Notre spécialité, la véritable tarte Tatin®
Assiette de fromages affinés ( seul ou & partager )
Tartelette aux fraises
Quenelles chocolat praliné

Salade de fits rouges, glace yaourt

*Les sceurs Stéphanie (1838-1917) et Caroline Tatin (1847-1911) ont ouvert I'hétel Tatin en 1894, combinant leurs talents en cuisine et & l'accueil. Le restaurant
des deux sceurs aura I'honneur de figurer dans le premier guide Michelin, édité en 1900. Aujourd'hui, nous servons cette véritable tarte Tatin, fidele & la recette
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authentique (sans créme fraiche, glace...) transmise par les sceurs Tatin depuis plus d'un siecle. Nous sommes heureux et fiers de perpétuer cette fradition. 4’;
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// Nos tarifs sont en €uro ttc, service compris %}l
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